FUMEE STEAM

[ DAMPFKUCHE ] Frisch gedampft aus Bambuskdrben MO -SO 12:00-22:45

Edamame ? 6.-
mit Garnelen Salz

Dumpling-Korb */21¢ 4St. 6.-
Garnele, Rind, Hahnchen & vegetarisch

Banh Cuon !I® 3St. 6.~
Teigrollchen mit Garnelen oder vegetarischem Fleischimitat 4

Banh Bao 1'A1¢17 2St. 6.-
Bao-Brotchen gefiillt mit Hahnchen-Hackfleisch & Kase

Baozi !¢ 28St. 6.-

Vegetarische Bao-Brotchen

Tofu !¢ 4St. 6.-
eingelegt in Ponzu sauce, mit Friihlingszwiebledl

Gemiisekorb ® 7.-
verschiedenes saisonales Gemiise

[Rouladen]

Gefiillte Zucchini mit 3St. 8.-
Hackfleisch & Garnelen-Topping *I?

Wirsingroulade mit 3St. 8.-
gemischtem Hackfleisch *

Enoki Pilze mit Entrecote-Streifen ! 3St. 8.-
Griiner Spargel mit Entrecote-Streifen * 3St. 8.-
Wirsingroulade mit veg. Fleischimitat */°/1° 4 3St. =

Inari Tofu Tasche mit veg. Fleischimitat 116/ 4 3st. 8.-




Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten bitte an das Servicepersonal wenden.
[ Saucen enthalten Gluten ] — Optional: glutenfreie Sojasauce

[ Meeresfriichte ]

Lachsfilet ' 9.-
Kammmuscheln 1417 3St. 9.-
mit Kase & Friihlingszwiebeldl
Garnelen 112 3St. 9.-
[ Steam Set ]
Set 1 — Fiir 2 Personen 111A121416 45.-
Barbarie Ente, Lachs, Dumpling-Korb, Banh Bao, Wirsingroulade
mit gem. Hackfleisch, Edamame & Gemtusekorb
[ Veggie] ¢!1° \# Tofu, Inari Tofu Tasche und Wirsingroulade
mit veg. Fleischimitat, veg. Dumpling-Korb, Baozi Veggie,
Edamame & Gemiisekorb
Set 2 — Fiir 3 Personen 1213141 60.-
Kammmuscheln, Barbarie Ente, Lachs, gefiillte Zucchini &
Wirsingroulade mit gem. Hackfleisch, Dumpling-Korb, Banh Cuon,
Edamame, Gemiusekorb & StiBkartoffeln
[ Beilagen]
Klebreis mit Gacfrucht oder Mungbohnen 58/ 5.-
mit gerosteten Zwiebeln, Erdniissen, Sesam
SiiBkartoffeln 8/ 4.-
Kimchi 114111 4.-
[Dessert]
Tiramisu EIF 7.-
Pandan-Klebreis mit Kokosmilch & Kokoseis */° 7.-
Dessert des Tages 7.-




FUMEE GRILL

[ GRILL-MENU] MO-FR 17:00-22:30
SA -SO 12:00-22:30

[Fleisch]
RindfleischspieBe im La-Lot-Betelblatt 28t 7.-
Entrecote-SpieBe 28t 11.-
SchweinefleischspieBe 28t 7.-
HiihnerspieBe 28t 7.-
Hiihnerherzen-SpieBe 28t 7.-
Barbarie Ente-SpieBBe 28t 10.-
Tsukune 28t 7.-

[ Meeresfriichte ]

GarnelenspieBBe 25t 7.-

TintenfischspieBe 25t 7.-

Jakobsmuschel SpieB3e 25t 10.-
[ Veggie ]

FleischimitatspieBe im La-Lot-Betelblatt 28t 7.-

GemiisespieBBe 28t 6.-

Gurkensalat Beilagen 6.-
[Grill Set]

Grill Set — Fiir 2 Personen 55.-

Barbarie Ente-SpieBe, HilhnerspieBe, RindfleischspieBe im La-Lot-Betelblatt,

SchweinefleischspieBe, TintenfischspieBe, GemiisespieBe, Gurkensalat




FUMEE DINING

NEU: Neben unseren Dampf- & Grilltapas haben wir MO -FR 17:00-22:45
jetzt auch Vor- & Hauptgerichte flir Euch zur Auswahl. SA -SO 12:00-22:45

[ Vorspeise ]

Bao Bun Pulled Pork 1316111 6.-

Bao Bun Brotchen mit Brisket vom Schwein, eingelegtem Gemiise
[ Meerrettich, Karotte, Kohlrabi ], Koriander, Chili Mayo Sauce

[Veggie] «# Fleischimitat Patty

Caesar Salad 114110 8.-

Lachs-Miso Panko, Romanasalat, Blattspinat,
Crispy Bao Bun Crouton, Gochujang-Caesar Dressing

Spicy Rice Tuna 131411 3St. 9.-

Thunfisch-Sashimi mit Yuzu Chili Mayo Sauce, Algenkaviar,
Sesam, Schnittlauch, Zitronenzeste, Crispy Baked Rice

Sunny Shrimpsea 131411 11.-
Gegrillte Garnelen, Kokos-Espuma, Mangowiirfel, Chiliol
[Veggie] v# Gegrillte Shimeji Pilze 9.-
[ Hauptspeise ]
Harbor Smoke Brisket 1I3/617 21.-

Brisket vom Schwein im Honig-Miso, Crispy Brokkoli,
Miso-Eigelb Mousse, Topinambur-Piiree, Schnittlauch

Admiral Duck 2117 23.-

Gegrillte Babarie Ente, Orangen-Jus,
Triffel-SuBkartoffelpliree, wilder Brokkoli, Bratpaprika

[Veggie] ¥ Aubergine Unagi 17.-
East Dock Chicken 1131617 23.-

Gegrilltes Maishahnchen mit X.O. Sauce, Tsukune,
Taro-Pliree, saisonalem Gemiise

Midnight Tuna 146l 25.-

Gegrilltes Thunfischsteak im Sesammantel, Ponzu Sauce,
Blattsalate mit Sesam-Dressing, saisonales Gemtse

Miso Prime Steak /61" 27.-
Entrecote mit Chimichurri, Miso-Butter Daikon, StiBkartoffel-Galette




